Restaurant

rosengarten

Lieber Gast

Wir heissen Sie herzlich willkommen

Geniessen Sie einen angenehmen Aufenthalt bei Speis und Trank oder einem
feinen Coupe auf der Terrasse. Unser Serviceteam
bedienen Sie herzlich und persoénlich.
Die Kuchencrew zaubert fur Sie leckere Menus und Gerichte. Unsere Produkte
beziehen wir beim regionalen Gemusehandler und beim Metzger nebenan.

Fiir spezielle Anlasse wie:
Geburtstage
Familienfeste

Leidmahl
Firmenanlasse
empfehlen wir unsere Sale
Grlner Saal 30 Personen

Blauer Saal 20 Personen
Grosser Saal 50 Personen

Wir freuen uns auf lhren Besuch
Unsere Offnungszeiten

Montag bis Samstag von 08:00 bis 17:00 Uhr
Sonn- und Feiertage von 09:00 bis 17:00 Uhr



Deklaration

Q_

= vegetarisch

Gemiise/Friichte
Brot
Freilandeier
Fleisch

Herkunft:

I\.,/ = laktosefrei i = glutenfrei

Agroform, Zirich
Backerei Bolliger, Hinwil ZH
Wiéfler's Tagernau, Gossau ZH

Metzgerei Zellweger, Gossau ZH
Traitafina AG, Lenzburg AG

Schwein-, Rind- und Kalbfleisch aus der Schweiz

Geflugel aus der Schweiz

Eine andere Herkunft wird direkt auf dem Gericht angegeben.

Allergene

Uns ist bewusst wie der Mensch auf bestimmte Lebensmittel und Zusatzstoffe reagieren
kann. Haben sie eine Allergie auf Lebensmittel oder eine Intoleranz, zdégern Sie nicht sich zu
melden! Unser Personal gibt lhnen gerne Auskunft.

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive gesetzlicher MwSt.



Fruhlingskarte

Vorspeisen

Tagessuppe

Frihlingssalat mit frischen Krautern und Granatapfelkernen
Mit Zitronen-Vinaigrette

Hauptgerichte

Lauwarmer Gemisesalat mit Vinaigrette
Wahlweise:

e mit sautierten Pouletbruststreifen

¢ mit Riesenkrevetten und Knoblauch

Schweinsschnitzel paniert
Serviert mit Pommes frites

Schweins Cordon-bleu ,,Scharfer Max*
Geflllt mit Rohschinken und scharfem Max
Serviert mit Pommes frites und Tagesgemuse

Kalbsschnitzel mit Morchelsauce
Serviert mit Neuen Kartoffeln und Spargeln

@ hf:
Portion Spargel -
Mit Estragonschaum und Neuen Kartoffeln

Barlauchrisotto @}E
Mit Spargeln und Cherrytomaten

Fr.

Fr.

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

7.50

8.50

. 23.50

. 25.50

. 23.50

. 28.50

. 32.50

.20.50

.20.50



Dessert und Glaces

Unsere Klassiker

Hausgemachtes Caramelkopfli mit Rahm

Coupe Rosengarten

Frischer Fruchtsalat mit Glacé nach Wahl garniert mit Rahm
mit 3 Kugeln

mit 2 Kugeln

Coupe Danemark

Vanilleglacé mit Schokoladensauce und Rahm
mit 3 Kugeln

mit 2 Kugeln

Bananensplitt
Vanilleglacé mit frischer Banane, Schokoladensauce
Garniert mit Rahm

Eiskaffee Rosengarten
Kaffeeglacé mit Espresso garniert mit Rahm

Coupe Kreationen

Coupe Caramel
Caramel- und Vanilleglacé mit Caramelsauce und Rahm

Coupe Stracciatella
Stracciatella- und Chocolat-Glacé garniert mit Rahm und Friichten

Coupe Fribourg
Creme de Gruyere mit Meringues, garniert mit Rahm

Fr.

Fr

Fr.

Fr

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

7.50

. 10.50
9.50

. 10.50
9.50

10.50

9.50

9.50

9.50

8.50



Fruchtige Verfiihrung

Coupe Orange

Blutorangen-Sorbet und Créme de Gruyére auf marinierten Orangen

Portion Fruchtsalat
Saisonale Friichte frisch zubereitet

Frappés

Feine Frappés
Vanille, Erdbeer, Caramel, Kaffee

Fir unsere kleinen Gaste

Looney Tunes (Vanille / Schoggi-Glace)

Eine runde Sache
Rahmglace

- Vanilleglacé - Kaffeeglacé

- Caramelglacé - Créme de Gruyere
- Erdbeerglacé - Chocolatchips

- Stracciatella

Pro Kugel
Mit Rahm

Sorbet

- Blutorangen
- Zitrone

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

9.50

8.50

6.00

5.50

3.30
1.60



Kalte Getranke

Mineral, Siisswasser

Henniez rot / blau 33cl Fr. 3.90
11t Fr. 9.00
Rivella rot / blau 33cl Fr. 3.90
Coca Cola, Coca Cola zero Fr. 3.90
Sinalco 30cl Fr. 3.90
Apfelschorle 33cl Fr. 3.90
Schweppes Tonic, Bitter Lemon 20cl Fr. 4.20
Bier
Hopfenperle spezial 33cl Fr. 4.90
Alkoholfrei 33cl Fr. 4.70
Apfelwein
Apfelwein 49cl Fr. 4.70
Apfelwein (alkoholfrei) 49cl Fr. 4.70
Apéritifs
Martini weiss15 %vol. 4cl Fr. 7.00
Campari 23%uvol. 4cl Fr. 6.50
Campari orange Fr. 9.50
Prosecco ,, Raffaello “ 2dl Fr. 18.00
Spirituosen
Grappa 40%vol. 2cl Fr. 7.50
Zwetschgen 37.5%vol. 2cl Fr. 6.50
Kirsch 40%vol. 2cl Fr. 6.50
Williams 43%vol. 2cl Fr. 6.50
Rémy Martin 40%vol. 2cl Fr. 9.50

Amaretto (Disaranno) 28%vol. 2cl Fr. 7.50



Heisse Getranke

Café

Café creme

Espresso

Doppelter Espresso

Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso Macchiato (mit Milchschaum)
Café Mélange

Café Haag

Milchgetranke
Schokolade heiss oder kalt
Chocolat Mélange
Ovomaltine heiss oder kalt
Milch heiss oder kalt

Tee

Verschiedene Teespezialitaten

Punsch

Orangenpunsch

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

4.20
4.20
5.80
4.20
4.40
5.50
4.40
5.70
4.20

4.20
5.80
4.20
3.50

3.90

3.90



Unsere Weine
Weisse Weine

Vreneli’s Wy (Risling x Sylvaner)
Herkunft: Zuribiet

Charakter: frohliches, fruchtiges
blumiges Bouquet

Chardonnay du Valais“Jasmine“
Herkunft: Wallis

Charakter: reich und geschmeidig
trocken, sehr aromatisch

Epesses

Herkunft: Waadtland-Lavaux
Charakter: harmonisch, gehaltvoll
ausgeglichen, mit langem Abgang

Rote Weine

Seerose Clevner

Herkunft: Ziribiet

Charakter: mild, fruchtig, gehaltvoll
Geschmack nach reifen Beeren

Seerose Regent
Herkunft: Ziribiet

Charakter: intensive Farbe, dezente Tannine

beerige Frucht, Geschmack nach
Schwarzen Kirschen

Zio Albino ,,Montepulciano d’Abruzzo“

Herkunft: Italien Abruzzen

Charakter: trocken, leicht tanninhaltig, zart im
Gaumen, vollmundig und charaktervoll

Rubeo Turicensis

Herkunft: Zirichsee und Déattlikon am Irchel
Charakter: gehaltvolle Komposition von
edlem Pinot Noir und kraftigem Regent
dezente Barriquenote, Waldbeeren und

Schwarze Kirschen

1dl

5dl

5d|

5d|

1dl

5dI

5dl

5d|

7,5dl

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

4.80

23.00

28.00

29.00

5.60

28.00

28.00

16.00

45.00



